
MENU CROQUES salés

GASTRONOMIQUES 1€ de plus sur la formule

ACCOMPAGNEMENTS

BOISSONS soft

ARTISANALES 2 € de plus sur la formule hors bière

CROQUES sucrés

Monsieur invite Madame

Formule boisson
Croque salé, accompagnement, 
boisson

Formule dessert
Croque salé, accompagnement, 
dessert du jour ou croque sucré

Formule complète
Croque salé, accompagnement, dessert 
du jour ou croque sucré, boisson

Formule XL
Deux croques salés, accompagnement

Formule enfant
Mini croque salé (1/2), 
accompagnement, boisson

Planche apéro
Trois croques au choix

Authentique
Jambon* « Boucherie Charcuterie Dartiguelongue », 
fromage râpé, béchamel maison

Asiatique
Poulet fermier du Sud-Ouest, poivron, 
fromage râpé, sauce curry maison

Hispanique
Chorizo « Boucherie Charcuterie Dartiguelongue », 
olives, mozzarella, épices zaatar,

Rustique
Effiloché d’oie ou canard Landais (selon 

disponibilité), sauce champignons maison, 
oignons, pousses d’épinards

Aquatique
Truite fumée d’Aquitaine, pousses 
d’épinards, courgette râpée, crème 
citron aux herbes maison

Botanique
Pesto maison, pignons, tomates 
séchées, mozarella, pousses d’épinards

Périodique
Le croque du moment

Le Gourmand
Gâche, banane, Nutella

Le Fruité
Gâche, lemon curd maison, framboises 
du Tursan

Le Breton
Gâche, compotée de pommes maison, 
caramel beurre salé maison

Dessert maison
Le dessert du jour

Frites maison (une sauce au choix)

Salade

Coca-Cola ou Coca-Cola zéro
Oasis
Ice-Tea
San Pellegrino
Eau minérale
Orangina
Schweppes Agrumes

Thé glacé
Limonade
Bière « Brasserie du Bahus »

Suppléments 
œuf (1) 
viande (1), autres (0,80), sauce frites (0,20)
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Prix TTC exprimés en euros

*sans nitrite ni sulfate

huile d’olive



Jérôme et Nicolas vous accueillent dans 
leur cuisine ambulante et vous proposent 
de redécouvrir le plus français des 
sandwichs chauds : le croque-monsieur.

À travers notre carte variée de croques 
salés et sucrés à base d’ingrédients 
de qualité, vous pourrez déguster nos 
produits privilégiant les circuits courts et 
la richesse de notre terroir.
Pour votre coupure déjeuner, votre dîner, 
vos soirées entre amis et même pour vos 
évènements personnels ou professionnels, 
Les deux Monsieurs seront ravis de vous 
proposer une pause, un intervalle, un 
moment de partage et de convivialité.

Toutes nos sauces et crèmes sont faites 
maison. Notre pain de mie et notre 
gâche sont fabriqués par un artisan 

boulanger ! 

Pour savoir où nous trouver, rendez-vous 
sur notre site internet ! 

@lesdeuxmonsieurs
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