
MENU MAXI CROQUES salés

GASTRONOMIQUES 

BOISSONS soft

ARTISANALES 

CROQUES sucrés

ACCOMPAGNEMENTS

1€ de plus

2 € de plus sur la formule hors bière

Planche apéro 
Trois maxis croques au choix

Formule enfant
Mini croque salé (1/2),
accompagnement, boisson

Formule boisson 
Maxi croque salé,
accompagnement, boisson

Formule dessert 
Maxi croque salé, accompagnement,
dessert du jour ou croque sucré
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Formule complète 14,5
Maxi croque salé, accompagnement,
dessert du jour ou croque sucré, boisson

Formule XL 17
Deux maxi croques salés,
accompagnement

Rustique
Effiloché d’oie ou canard Landais (selon
disponibilité), sauce champignons
maison, oignons

Asiatique

Botanique
Pesto maison, pignons, tomates
séchées, mozarella

Calorique

Périodique
Le croque du moment

Hispanique
Chorizo du charcutier,

Authentique
Jambon blanc* du charcutier,
fromage râpé, béchamel maison
*sans nitrite ni sulfite
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Le Fruité

Thé glacé
Limonade
Bière 

Le Breton

Frites maison 

Salade

Dessert du jour

Le Gourmand
Gâche, banane, Nutella

Coca-Cola ou Coca-Cola zéro
Oasis 
Fuze Tea 
San Pellegrino 
Eau minérale 
Orangina 
Schweppes Agrumes
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du Tursan

« Brasserie du Bahus »

(une sauce au choix)

olives, mozzarella, épices zaatar,
poivrons (piquillos), huile d’olive

Poulet fermier, poivrons (piquillos),
fromage râpé, sauce curry maison

Gâche, lemon curd maison, framboises 

Gâche, compotée de pommes maison,
caramel beurre salé maison

Prix TTC exprimés en euros

Jambon blanc* du charcutier
Crème fraîche, pommes de terre
lamelles, fromage raclette
*sans nitrite ni sulfite

Pour commander et réserver votre
créneau, appel ou SMS au

07 80 11 20 42



Pour connaître les
emplacements, rendez vous sur

les réseaux Facebook,
Instagram & sur la fiche Google.

@lesdeuxmonsieurs

Imprimé par nos soins, ne pas jeter sur la voie publique.

Toutes les sauces croques, les
frites sont faites maison. 

Le pain de mie est fabriqué par
un artisan boulanger ! 

Les viandes sont locales et les
circuits courts sont privilégiés !

Privatisez le foodtruck !
Festivals, manifestations associatives,

fêtes locales, marchés des
producteurs…

Mais aussi pour votre anniversaire,
mariage ou occasions personnelles !

Foodtruck d’évènements

contact@lesdeuxmonsieurs.fr
Pour toute demande

07 80 11 20 42


